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Attestazione

A conclusione del Corso, previo superamento
delle prove di valutazione, verranno rilasciati:
attestato di partecipazione e profitto e

n. 33 crediti formativi assegnati dal
Ministero della Salute

Modalita e costi di iscrizione

La scheda di iscrizione online é disponibile alla pagina
http:{/www.veterinariapreventiva.it/pagine/
corsi_accreditati.htm

Il costo di iscrizione & di Euro:

250 per i Veterinari iscritti al SIVEMP

400 per i Veterinari non iscritti al SIVEMP

Il Pagamento deve avvenire entro 10 giorni dall'invio
della scheda di iscrizione

Saranno ammessi a partecipare max. 50 Corsisti
selezionati in base all'ordine di arrivo delle schede di
iscrizione.

Scadenza invio domande:

30 Settembre 2007

La quota comprende: Materiale didattico
Attestato di partecipazione

COORDINAMENTO DIDATTICO

ULTERIORI INFORMAZIONI SUL CORSO POSSONO
ESSERE RICHIESTE AL DR. VINCENZO OLIVIERI
E-MAIL violivie1956@libero.it

Tel. 347 7691945

DIREZIONE
Dr. Vincenzo Olivieri

COMITATO SCIENTIFICO
= Prof. M. Amorena

- Dott. R. Branciari

- Dott. M. Conter

- Prof L. Cortesi

- Prof. P. Gatta

- Prof. A. lanieri

= Dr. V. Olivieri

- Prof. A. Vergara

COMITATO ORGANIZZATIVO
- Dott. W. Di Nardo

- Dott. E. Ballone

- Dott. L. Valentini
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Il progetto formative denominate Corso
professionalizzante: “IL CONTROLLO VETERINARIO
SUI PRODOTTI DELLA PESCA E SUI MOLLUSCHI
BIVALVI VIVI" si inserisce all'interno dell’obiettivo
nazionale affrontando tematiche relative al nuovo ruclo
ed alle nuove competenze e responsabilita del Medico
veterinario nella filiera dei prodotti della pesca
e dei Molluschi bivalvi,
La recente approvazione di Regolamenti specifici
(Reg. 852/2004 sull'lgiene degli Alimenti, Reg.
853/2004 sull'lgiene degli Alimenti di Origine Animale,
Reg. B54/2004 sui Controlli Ufficiali sugli Alimenti di
Origine Animale) che disciplinano la Sicurezza
Alimentare in Europa ha avuto un impatto significativo per
la professione veterinaria europea ufficiale cosi come
per il comparto delle produzioni e ha realizzato una,
probabilmente non indolore, rivoluzione culturale.
Importante & pertanto il ruolo che i sanitari coinvolti
a vario fitolo nell'applicazione della norma, svolgono
come educatori sanitari di consumatori e di produttori,
Tale situazione presuppone, pertanto, conoscenze
specifiche superiori rispetto a quelle acquisite con la
normale formazione universitaria, anche in considerazione
del sempre crescente aumento di prodotti ittici importati
da ogni parte del globo e che gia attualmente costituiscono
circa | 3/5 del prodotto ittico consumato in [talia.
Mon é piu sufficiente I'identificazione delle sole specie di
pesca locale, ma la conoscenza va estesa a molte altre
specie di Pesci, Molluschi, Crostacei, Echinodermi e
Tunicati catturati od allevati in praticamente tutti i mari e le
acque interne del pianeta e caratterizzate da proprie
peculiarita annonarie e sanitarie, in un'ottica di
obbligatorietda , ormai accettata e sostenuta , di
rintracciabilita di filiera dei prodotti della pesca e dei
Molluschi bivalvi.

Obiettivi del Corso:

Fare acquisire conoscenze teorico-pratiche
ed aggiornamenti in tema di:

* |dentificazione delle principali specie
animali classificabili come prodotti della
pesca e come Molluschi bivalvi.
* Tracciabilita ed etichettatura dei prodotti della
sca, dell'acquacoltura e dei Molluschi
ivalvi vivi.

* Metodiche ispettive dirette e di laboratorio
sui prodotti ittici e sui molluschi bivalvi vivi.

* Trasformazione dei prodotti della pesca.

* Gestione dei sottoprodotti di origine animale.

Destinatari del corso:

Laureati in Medicina Veterinaria

Durata del corso: 38 ore

Frequenza: settimanale

Sede del Corso:

Sala conferenze del Museo civico d'arte
moderna “Vittoria Colonna”

P.zza | Maggio Pescara

Sede esercitazioni pratiche:

Azienda di deposito e trasformazione in Pescara

ORGANIZZAZIONE

Lezioni ed esperienze pratiche si svolgono

il sabato mattina dalle ore 9.00 alle ore 13.00 e,
saltuariamente, dalle 15 alle 19 dal 06 ottobre
2007 al 01 dicembre 2007 come da programma
consultabile alla pagina web
http:/fwww.veterinariapreventiva.it/pagine/
corsi_accreditati.htm

Al fine di consentire una attiva partecipazione
durante le lezioni teoriche ed esercitazioni
pratiche, al corso € ammesso un numero
massimo di 50 iscritti.

La frequenza & obbligatoria e la segreteria
provvedera alla registrazione dei partecipanti
rilasciando a richiesta il relativo attestato di
frequenza.



